Informacje praktyczne:

Z racji tego, ze nie ma z Polski regularnych polaczen na Madere (mozna lecie¢ tanimi
liniami przez Portugali¢) wybrali$my ofert¢ biura TUIL Po 12 latach wybrali$my si¢ na
wyjazd korzystajac z biura podrézy. Wybor oferty wynikal wtasnie z bezposredniego
przelotu z Katowic (nie musieliSmy przesiada¢ si¢ z matym Stasiem, a takze
korzystnej ceny po sezonie, ktéra za przelot, nocleg w hotelu ze $niadaniami wynosit
3481zt za 2 osoby z dzieckiem do 2 lat.

Mankamentem lotu byta godzina wylotu z Katowic o 6:40, co skutkowalo, ze
musieli$my naszego Stasia wyciaggna¢ z 16zka o 3:15. Chyba spodziewat sig, ze gdzie$
jedziemy i trzeba i8¢ spaé bo zasnat juz o 18, wigc o 3:15 byl wyspany.

Nocleg w Funchal w hotelu Jardins d’Ajuda (http://www.hoteljardinsdajuda.com/)
potozony okoto 3km od centrum miasta. Zaleta na pewno jest to, ze za rogiem jest
galeria handlowa ze sklepami i duzym marketem spozywczym. Sam hotel dysponuje
277 pokojami. My wybrali§my studio, na ktére sktadala si¢ sypialnia (z t6zeczkiem
dla dziecka) oraz salon z aneksem kuchennym, w cichej czgséci hotelu z widokiem na
wewnetrzny ogrod. Hotel dysponuje zar6wno basenem zewngtrznym jak i
wewnetrznym, jacuzzi, sauna. Sniadania w formie bufetu monotonne, bo codziennie
praktycznie to samo, ale wybdr spory, wigc przez tydzien nie mozna si¢ znudzié.
Hotel ma niby 4 gwiazdki, ale... byly one chyba w latach 80. W tej chwili nie jest to
hotel najwyzszych lotow, co pokazujg liczne opinie ze zdjgciami W internecie. Jednak
dla nas istotna byla niska cena, dobra lokalizacja oraz aneks kuchenny, bo i tak czasu
w hotelu spedzaliSmy niewiele. Poza tym zazwyczaj nie nocujemy w takich miejscach,
wiec akurat standard nie miat dla nas wigkszego znaczenia.

Transport na Maderze — najpro$ciej wynajety samochod. Juz wcezesniej w Polsce
zamo6wilisSmy samochdd w firmie Funchal Car Hire (http://www.funchalcarhire.net/)
140E — za 5 dni plus paliwo, ktorego $redni koszt to byt 1,539 Euro za litr (drogo, ale
wszedzie na szczeScie blisko). Dodatkowo ptatny fotelik: 25E za 5 dni. Parkingi sg
tanie okoto 0,4E za godzing. W okolicy hotelu parkowalismy na ogdlnych miejscach
miejskich placac za postd] do godziny 20 1 od 8 rano. W nocy parkowanie bylo
darmowe. Transport na Maderze jest prosty, przez to, ze wyspa jest nieduza. Drogi nie
sa platne. Maderczycy si¢ postarali i stare, krete drogi zamienili na tunele, skracajace
droge¢ (np. jednego dnia przejechaliSmy 53 tunele w sumie o dlugo$ci prawie 40km).
Stad jezdzi si¢ naprawde dobrze, tylko w malych miejscowosciach, czy w gorach,
trzeba uwazac na kretych, waskich drogach.

Parkingi:

Parking na cyplu $w. Wawrzynca za darmo; Santa Cruz — 0,4E/godz.; Ponta do Sol w
tunelu za restauracjg na skale — za darmo; Porto Moniz - 0,4E/godz.

Wstepy:

Uwaga: Bardzo duza cze$¢ atrakcji na Maderze jest bezptatna. Wejscia do kosciotow
bezptatne. Lewady — trasy turystyczne wzdhuz kanaléw wodnych réwniez bez optat. Punkt
widokowy na szkalnym tarasie Cabo Girao — bezptatny.

Ceny wstepow:

Kolejka na Monte - 16 E
Teleferico do Rancho -5 E
Jaskinia w Sao Vicente — 8 E


http://www.hoteljardinsdajuda.com/
http://www.funchalcarhire.net/

e Ogrod Tropikalny na Monte — 12,50E
e Przejazd saniami z Monte 25E za 1 osobg, 30E za 2 osoby.

Dostep dla osob z dzie¢mi w wozku.

W wielu miejscach byli$my z naszym Staskiem w wozku. Przydato si¢ tez nosidio na
szlakach lewad oraz w jaskini Sao Vicente.

Wybralismy kilka lewad 1 te ktore przeszliSmy byly strzalem w dziesiatke, bo udato si¢ p6js¢
na szlak z 14 miesigcznym maluchem. Warto na lewady zabraé¢ porzadne buty, bo cze¢sto sg to
kamienne $ciezki, moze by¢ §lisko. Nalezy zabra¢ tez kurtki, bo pogoda lubi si¢ zmieniad.

Najtatwiejszym szlakiem byt Ribeiro Frio — lewada Vereda dos Balcoes — tutaj da si¢ wjechaé
nawet wozkiem. Cata trasa do punktu widokowego 1 z powrotem to niespetna godzinka.
Kolejnym miejscem jest Dolina Rabacal. Tutaj wybraliSmy dwa szlaki lewade da Risco
prowadzaca do przepicknego wodospadu oraz lewadg¢ 25 Fontes. Polecam tutaj dojechanie do
duzego parkingu Rabacal, a nastepnie wsig$¢ do busa kursujacego miedzy parkingiem a
schroniskiem ,,Posto Forestal de Rabacal” za 5 E w obie strony (lub 3 w jedng) jest to
przejazd 2,5km w dot od parkingu, a tym bardziej powr6t na parking moze by¢ meczacy. My
od razu postanowiliSmy pojecha¢ busem, ze wzgledu na naszego malucha. To byl dobry
pomysl, bo zaoszczedziliSmy czas i sity na noszenie Stasia. Wybrali§my si¢ najpierw na
krotsza trase do wodospadu okoto 1,5km od schroniska — trasa tatwa, Sta$ nie protestowal w
nosidle, a skoro nie protestowat postanowiliSmy ruszy¢ na tras¢ lewady 25 Fontes to kolejne
ok. 3km w jedng stron¢ (obie trasy najpierw idg razem). StwierdziliSmy, ze jak bedzie
marudzil to zawrdcimy, ale... doszliSmy do konca, czyli do 25 zrédet i wrocilismy do
schroniska. Obie trasy majg w sumie okoto 8km. Nam zaj¢lo to okoto 3,5 godziny (z
postojem po powrocie do schroniska na pyszny sernik z marakui).

Czwartg trasag byla lewada Caldeiro Verde w parku leSnym Queimadas. Tutaj jednak
poszlismy tylko kawatek. Droga zrobita si¢ dos¢ waska, byto dos¢ pdzno, a na dodatek las
zachodzit mgta. Dodatkowo na dalszym odcinku tej trasy potrzebne sg latarki, bo przechodzi
si¢ tunelami. Jednak przejscie dostownie kawatka tej trasy dostarczylo nam wrazen
przepigknego lasu chmurowego, zalewanego mgla.

Trasa na Potwyspie §w. Wawrzynca — tutaj probowaliSmy trasy, ale z matym Stasiem nie byt
to dobry pomyst, gdyz na trasie sg trudne podejscia, a nie ma drzew, co powoduje, ze idzie si¢
w stonicu. Mgczace dla malucha i dla tego, kto niesie Staska w nosidle. Dotarliémy do
pierwszego punktu widokowego po pot godzinie marszu 1 tu postanowiliSmy zawrocic,
zresztg jest to podobno najladniejszy punkt widokowy trasy.

Pico do Arieiro 1818m npm — trzeci najwyzszy szczyt Madery... na ktéry mozna wjechac
samochodem. Zostawi¢ na parkingu samochéd i z dzieckiem w wozku podejs¢ na punkty
widokowe. Widoki niezapomniane, zwtaszcza przy pigknej pogodzie, gdy ponizej przelewaja
si¢ chmury.

Restauracje:
Wybor jest spory, ceny rdzne, ale da si¢ przezy¢.
e Virtu’s Bar za rogiem naszego hotelu (bar dla lokalnych mieszkancéw, ale okazat si¢
strzalem w dziesiatk¢) — (Rua Vale da Ajuda Edif. Golden Star, 21 loja LH) — espada
com banana 8,50E, picado (mata poracja a jak dla drwala) 8E, poncha 2E, piw 1,30E



Ponadto: bolo do caco 2,50E, bolo de queijo (z serem) 2,50E, napdj alkoholowy Nikita
2,50E; poncha 2E lub 2,50E, w zaleznosci od smaku, zupa dnia 2E

A Muralha Restaurante (Zona Velha, Largo do Corpo Santo 2, Funchal) — menu dnia
za 10E — przystawka (melon z winem madera), espada com banana, deser sernik z
marakui; piwo 4,60E

O Professor (Rua da praga n°4, Santa Cruz) rewelacyjna restauracja na ryneczku —
espetada regional 9E, salatka 2,50E, frytki SE, poncha 2,50, nap6j brisa 1,50E — cato$§¢
na dwie osoby 20,50E (dodatkéw byto duzo, wystarczy zobaczy¢ na zdjecia w galerii
foto)

Restaurante Sol Poente (przy tunelu, zawieszona na skale w Ponta do Sol) — Espada
com banana 12E, poncha 2,50E

Casa do Farol (Rua da Nossa Sra da Conceicao, Camara dos Lobos) — nap6j brisa 2E,
lapas — 6E, Espetada 11,50E, Picado 8E — za dwie osoby w sumie 29,50E

Restaurane Malta Gira (Avenida 25 de Maio n° 41, poza centrum, w okolicy ronda,
Santana) — $wietne miejsce — stek w sosie pieprzowym 11E, stek na kamieniu 11E, do
tego w cenie potmisek frytek, potmisek ryzu, pétmisek satatek (nie dalo si¢ zjes¢ w
dwie osoby) napoj brisa 1,40E

Ferro Velho (Rua da Fonte Velha, Sao Vicente) — wieprzowina z ryzem i warzywami
8E

Kawiarnie:

Padaria Pau de Canela (Rua Latino Coelho 10, Funchal, obok targu) — Ciastko bolo
arroz 0,85E, pasteis de nata 0,85E, kawa bica 0,60E

Snack bar Areeiro — 2 pasteis de nata 1,80E; 2 kawy bica — 2E

Nature Spot Cafe w Rabacal — 2 kawy 2,40 E, sernik z marakui 3,50E

Pasteleria Doce Satisfacao (Santa Cruz, przy placu zabaw) — kawa bica 0,65E, pasteis
de nata 0,80E

Restaurante Vale Freiras (n. 2, Caminho da Padaria, Dolina Zakonnic) — ciastko z
kasztanami 3,50E, butka z kasztanami 2E, pasteis z kasztanami 1,50E, kawa bica 1E

Jedzenie dla niemowlat w sklepach:

Zakupy robilismy w Pingo Doce — wybor bardzo maty — na potkach byty tylko 4 rodzaje
obiadkow w stoiczkach 1 oczywiscie tak jak w Hiszpanii zmielonych na krem. Na szczgscie
nasz 14miesigczny maluch zainteresowany jest bardzo jedzeniem rodzicoOw na talerzu.
Probowal wszystkiego, a zwtaszcza chlebkow z mastem i1 czosnkiem (Bolo do caco) oraz...
frytek. Kaszki zabraliSmy z Polski, bo nie zajmowaty niewiele miejsca. Pieluchy od 5-6E za
opakowanie.

Kuchnia Madery:

Espada - (palasz czarny, eng. black scabbard fish) — ryba wyglada zdecydowanie
gorzej niz smakuje. Patasz zyje w wodach Oceanu Atlantyckiego w rejonach
Potwyspu Iberyjskiego na gtebokosci 1700m, ale to wlasnie w okolicach Madery
rozmnaza si¢ od pazdziernika do grudnia, aby potem powedrowa¢ na chlodniejsza
poinoc. Gdy wypltywa ku powierzchni, wtedy rybacy jg potawiaja. Espada to
wyjatkowo obrzydliwa z wygladu ryba. Dluga prawie na metr, czarna, oslizgla,
przypomina troch¢ wegorza. Jej migso jest biate 1 bardzo delikatne. W smaku jest dos¢
migkka i delikatna, troch¢ przypomina dorsza. Najbardziej znang potrawg jest espada



com banana — czyli ryba z bananem. I musze¢ przyzna¢ jako osoba, ktéra $rednio za
rybami przepada... byta smaczna (i bez osci!!!) na tyle, ze w ciggu tygodnia jadtam ja

3 razy

Espetada - Tradycyjna espetada to marynowane w soli, pieprzu, czosnku i lisciu
laurowym kawatki wolowiny nadziane na galgz drzewa laurowego, grillowane nad
rozzarzonym weglem lub drewnem. Sposdb serwowania tego dania jest do$¢
efektowny. Nabite na tradycyjng gatazke (np. w Camara dos Lobos) lub w wiekszosci
przypadkéw metalowy szpikulec migso (np. w Santa Cruz) podaje si¢ w formie
zwisajgcego szasztyka, umocowanego na specjalnym stojaku. Espetad¢ podaje sie z
frytkami i satatkami.

Picado - Tradycyjnie przygotowuje si¢ ja z wolowiny pokrojonej w mate kostki,
smazonej i przyprawionej czosnkiem i pieprzem. Do tego gora frytek. Najczesciej sg 3
rozmiary dania. Nalezy zawsze bra¢ najmniejsza, bo to i tak bedzie gigantyczna
porcja. W sumie to duzo migsa, frytek, a warzyw prawie wcale.

Lapas (skaloczepy) - uwazane za delikatesowy przysmak. Sa to zyjace na skalach
mi¢czaki, przypominajace male matze. Grillowane na masle z czosnkiem, podane
skwierczace jeszcze prosto z pieca na specjalnej patelni, skropione cytrynag sa
naprawde wysmienite.

Bolo do caco — to jedna z najbardziej popularnych maderskich przekasek. To nic
innego jak maty chrupiacy chlebek z jasnej maki wypiekany na goragcym kamieniu.
Podawany jest na cieplo, najczesciej z mastem czosnkowym i z natka pietruszki lub w
formie sandwicha np. z chorizo, serem, migsem czy warzywami, a nawet rybg. Nasz
Stas stat si¢ fanem tego chlebka.

Marakuja - to z niej stynie madera. Podobno jest ich tutaj 25 gatunkéw. Najwigcej
mozna ich zobaczy¢ w Funchal — Mercado dos Lavradores i... poprobowac.
Sprzedawcy malymi tyzeczkami serwujg na probe potencjalnym klientom. Ale uwaga
ceny na targu sa zawrotne 20-25E/kg. Lepiej poszuka¢ na parterze kilku stoisk z
tanszymi ponizej 10E/kg, albo w lokalnych sklepikach, bazarkach w malych
miasteczkach. ProbowaliSmy marakuj o smaku bananowym, cytrynowym,
pomaranczowym, brzoskwiniowym, cytrynowej i tradycyjnej, tej fioletowej, znanej w
Polsce. Jest tez pomidorowa, ale to nie jest marakuja tylko tamarillo, ale kiedy
sprzedawcy nazwali go marakujg pomidorowg sprzedaz naturalnie wzrosta.
Bananoananas (ceriman) — jest to owoc monstery dziurawej, powszechnie
nazywanej filodendronem. Ceriman nabardziej jest jednak znany jako
,bananOananas”. Ksztattem swym przypomina banana, smakiem stodkiego ananasa.
Ceriman na zewnatrz zielony, w $rodku ma migkki bialy migzsz o konsystencji
budyniu. Ale uwaga: migzsz ten pokryty jest czym$ w rodzaju czarnych klujgcych
pestek. Sa to, krysztatki szczawianu wapnia, ktére maja chroni¢ ro$ling przed
roslinozercami 1, ktore migkng dopiero, gdy owoc dojrzeje, dlatego tak wazne
spozywanie jest wiasnie dojrzalego juz owocu. W smaku ceriman jest przyjemnie
stodki, tylko ktujace mikropestki utrudniajg jedzenie.

Banan maderski — mniejszy i bardziej stodki, a pieczony z cukrem i cynamonem...
bajka.

Przysmaki z kasztané6w — dostgpne glownie w Dolinie Zakonnic — ciastka (broa de
castanha), pasteisy (queijadas castanhas), butki, a nawet lody. Jest tez likier
kasztanowy

Pasteis de nata - babeczki budyniowe z ciasta francuskiego charakterystyczne dla
kuchni portugalskiej, wywodza si¢ z lizbonskiego klasztoru hieronimitow w Belem.



Bolo de mel - to tradycyjny piernik wypiekany na Maderze, podobno jeden z jej
najstarszych deserow. Jesli kto§ z Was odwiedzit Madere pewnie zauwazyt stosy tych
okraglych ciast w kazdym markecie czy sklepie z pamigtkami. Bolo de mel
przygotowuje si¢ z uzyciem melasy z trzciny cukrowej (a nie miodu) czyli mel de
cana — co znaczy po portu midd trzcinowy.

Bolo de arroz — babeczki z maki ryzowej, przypominajgce ciasto biszkoptowe.
Serniki i ciastka z marakuja — sg przepyszne, stodkie o kwaskowatym smaku.

Kawa bica - serwowana na kazdym kroku, nie tylko w kawiarniach, ale takze w
przydroznych piekarnio-cukierniach. Bica, to takie tutejsze espresso — doktadnie takie,
jak powinno wyglada¢ i smakowac¢ — mate, czarne i diabelsko mocne.

Brisa - popularny na Maderze gazowany napo6j, ala Fanta. Najbardziej znana jest brisa
0 smaku marakui.

Wino Madeira - Madera jest winem produkowanym od przeszio 300 lat.
Wulkaniczne gleby wyspy daja wysokie plony winogron, mimo do$¢ niewielkiej
powierzchni plantacji. Trunek uwazany za najtrwalszy na §wiecie (w uzyciu roczniki z
czasOw napoleonskich), z uwagi na wczesna pore zbioru (drugi tydzien sierpnia) oraz
dojrzewanie w stosunkowo wysokiej temperaturze 40-50°C, przyspieszajacej
fermentacje. Proces ten nazywany jest maderyzacja lub estufagem (od estufa —
cieplarnia, czyli od specjalnego pomieszczenia, w ktorym zachodzi). Przyczyna
przetrzymywania madery w takich warunkach byto oddalenie wyspy od Europy —
przeptynigcie tysigca kilometrow dzielacych ja od brzegdéw kontynentalnej Portugalii
zajmowato miesigce, podczas ktorych przecietne wino ulegato zepsuciu.

Poncha - to tradycyjny lokalny drink przygotowywany na bazie wodki z trzciny
cukrowej, miodu i soku z cytryny. Obecnie dodaje si¢ do niej takze innych sokow,
gtownie z pomaranczy albo marakui. Np. tradycyjna to ta z miodem, pescador z
cytryna.

Nikita - Sklada si¢ on z bialego wina lub piwa, kawalkow ananasa i lodow
waniliowych. Wszystko musi by¢ dobrze zmieszane w blenderze.

Maderskie likiery — z kasztandw, marakui, eukaliptusa, pomaranczowy, wisniowy
(degustacje w Dolinie Zakonnic).

Ceny w sklepie market Pingo doce:

6 butelek wody 0,51 — 2,40E

10 butelek piwa Coral 0,21 — 6,99E

4 pasteis de nata— 1,56 E

Butki 0od 0,15 E

Bolo de miel — 2,99E

Poncha marakuja 9,34E

Oliwki 0,2kg — 1,15E

Lubin (przekaska do piwa) — 2,99E/kg
Banany maderskie 1,44E/kg

Jogurt naturalny 1259 — 0,17E

Jogurt ananasowy 125¢g — 0,23E

Jogurt kokosowy 1259 — 0,19E

Trojpak twarozkéw — 1,79E

Jogurt owsiany 4 sztuki po 100g — 2,49E
Obiadek w stoiku dla dziecka 2sztuki — 2,99E
Masto solone 125g — 0,84E



e 4 butelki nektaru mango 0,25 — 1,40E
e Nap¢j Brisa marakuja 1,51 — 1,89E

e Winaod2E

e Szynka pakowana 150g — 0,99E

Madera stynie z marakui — ich ceny na targu Lavradores si¢gaja 25E/kg. Dobrze najpierw
obej$¢ stoiska, bo na parterze mozna trafi¢ na miesca gdzie kosztuja po 5-10E/Kg;
bananoananas 2-3E za sztuke. Nizsze ceny sg na targu w Santa Cruz, czy Santanie 5-7E/Kg

Ponadto ceny np. w galerii handlowej w C&A nizsze niz w Polsce. Trafitam na promocje,
gdzie koszule kupowatam za 6E i jeszcze od tego byto 20% taniej. Ubranka dla dzieci od 1,70
1 tez jeszcze bylo dodatkowa znizka 20%.

Pamiatke, ktorag kupiliSmy sobie na nasza poteczke figurek z podrdzy to bucik ,,saniarzy” z
Monte — za 3,50E

Alkohol Madeira:

e Mercearia do Mercado — Claudia Pereira da Silva, Mercado Dos Lavradores Funchal —
Malmsey Doce Rich, 5letnia 0,71 - 15E, 3letnia 0,375 — 7,5E. Jak dokonuje si¢
zakupu na tym stoiku (na pietrze) degustacja jest darmowa. Jesli tyko degustacja to za
kieliszek 2E.

e Old Blandy’s Wine Lodge — butelka madeiry Sercial seco dry 5letnia 0,375I — ok. 8E



